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La production de spiruline
est adossée aun methamseur

Les quatorze agriculteurs associés de Métha-Ternois produisent une micro-algue

S0US des serres chauffées par leur unité de méthanisation.

es agriculteurs se sont
déja aventurés dans la
production de spiruline
dans le sud de la France,
mais rarement dans le
nord. C'est pourtant le pari qui se
sont lancé les associés de la SAS
Métha-Ternois, 4 Valhuon, prés de
Saint-Pol-sur-Ternoise, dans le Pas-
de-Calais. Ces quatorze agriculteurs
issus de six exploitations différentes
- quatre d’élevage, deux de grandes
cultures - se sont d’abord regroupés
pour investir dans la biométhani-
sation. « Lorsque nous avons com-
mencé a réfléchir a notre projet, le
volet transformation du biogaz en
électricité et revente a EDF fonction-
nait bien, explique Jean-Sébastien
Chamillard, I'un des associés. Mais
la production d’électricité dégage
de la chaleur, pour laquelle il fallait
également trouver une bonne valo-
risation. Beaucoup de méthaniseurs
assurent le chauffage de piscines,
locaux communaux ou habitations,
mais nous n'étions pas assez proches
du village. Et que faire de la chaleur
dégagée pendant I'été ? »
Clest alors que l'idée de chauffer des
serres et d'y produire de la spiruline,
qui a besoin d’'une eau a 32-35 °C
toute 'année, leur est venue. « C'est
la solution qui valorisait le mieux
la chaleur de notre installation, tout

POUR LE MARCHE DES‘SPORTIFS

Un chlffre d’affalres de 100 000 euros
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en permettant de garder notre auto-
nomie quant a son utilisation, sou-
ligne Denis Hernu, également parte-
naire de 'opération. La spiruline est
une microalgue riche en protéines,
fer et vitamines, qui a plutdt le vent
€n poupe. »

S’ENTOURER DE SPECIALISTES

Ainsi, les associés ont construit une
serre maraichére de 1000 m? en
plastique double membrane Pepi-
mat, et y ont installé deux bassins
de 52 m sur 5,5 m, soit 284 m? rem-
plis d’eau sur 22 a 25 cm. Le milieu
de culture est chauffé par un jeu de
serpentins, installé sous les bassins,
ot circule de I'eau chaude. « La taille

= Laspiruline est une microalgue
- quise présente sous la forme de
| batonnets ou de spires, d'ol son
* nom.Elle est tres appréciée, car
" elle contient 60 % de protéines,
dont tous les acides aminés
essentiels, de la phycocyanine
- un antioxydant quiluidonnesa fait lui-méme de lathlétisme a
“* couleur bleu vert -, du fer - vingt
- fois plus que dans la viande de
" boeuf -, des béta-carotenes
et des vitamines. Enplus de la
vente en gros, Métha-Ternois

démarre la commercialisation
en circuit court, sous différents
conditionnements, en sachets
de 100 g ou en gélules. « Nous
visons surtout le marché des
sportifs, pour le fer et les pro-
téines, explique Loic Ancelin, qui

haut niveau. Mais aussi ceux des
végétariens et des personnes
agées ». Il espere vendre en direct
ou via des épiceries fines ou bio,
la moitié de sa production.
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de la serre et des bassins est adaptée
a la capacité de production de l'ins-
tallation, 250 kilowatts électriques et
250 kilowatts thermiques, 'équiva-
lent des besoins en électricité et en
chauffage de 210 logements indivi-
duels », précise Armel Lesaffre, un
troisieme associé. L'investissement
s'est chiffré, au total, 4 2,4 millions
d’euros (achat du terrain compris),
dont 270000 euros pour les serres et
les équipements destinés a la spiru-
line. « Comme pour la construction et
le suivi du méthaniseur, nous avons
voulu nous entourer de spécialistes
du process, souligne Denis Hernu.
Nous avons passé un contrat avec
la société normande Hyes conseil
et nous nous appuyons sur les com-
pétences d'un ingénieur Isa de Lille,
Loic Anselin, qui va prochainement
intégrer notre structure. »

UNE PRODUCTION

DE50A 150 KG PARMOIS

Pour se développer, la spiruline a
besoin d’eau chaude, de lumiére, de
sels et de diverses matiéres miné-
rales : bicarbonate de soude, phos-
phate, sulfate de magnésie, sulfate
de fer, urée... « Une roue a aubes,
qui tourne en permanence, brasse le
milieu et oxygéne les 120 m® d’eaude
chaque bassin, précise Loic Anselin.
Nous avons ensemencé les bassins




avec 40 kg de spiruline trés concen-
trée, en provenance d'une autre unité
de production. »

Un mois plus tard, la récolte a
démarré. « Elle consiste a pomper
un tiers de I'eau du bassin et a filtrer
les algues microscopiques, indique
le jeune ingénieur. L'eau filtrée est
réintroduite dans le bassin. Le filtrat
gorgé d’eau est pressé en filaments
et séché dans une étuve pendant
six heures, a 60 °C. La spiruline se
présente alors sous la forme dé brin-
dilles, avec un taux de matiére séche
de 95 %. » Dans leur installation, les
agriculteurs ramassent entre 3 et 6 kg
de spiruline séche par récolte, tous
les jours I'été, deux fois par semaine
I'hiver. Ceci donne une production de

AMICROALGUE.
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chaude, de lumigre, de sels, -

de carbone et de diverses
matiéres minérales.

/ 502150 kg par mois selon les
saisons, et d'une tonne par an.
Pour le moment, Métha-Ternois
revend l'algue en gros a Hyes
conseil, au prix de 50 €/kg, mais les
agriculteurs s’apprétent aussi a la
valoriser en circuit court et espérent,
dans ce cas, la commercialiser aux
alentours de 150 €/kg en moyenne.
Sur I'année, ils prévoient un chiffre
d'affaires de 100000 € pour la vente.
«Il est difficile de dégager I'activité
spiruline de 'ensemble de l'inves-
tissement, car le fait de valoriser la
chaleur nous permet de revendre
I’électricité a EDF a 0,20 €/kWh,
au lieu de 0,16 €, ce qui donne un
chiffre d’affaires de 375000 € pour
I’électricité, ajoute Jean-Sébastien
Chamillard. Les deux activités cumu-
lées, nous attendons un retour sur
investissement en sept ans. »
Le digesteur, qui est alimenté par
9000 m? de déchets, en provenance
460 % d'élevage et a 40 % d'indus-
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LA REGROUPEMENT Armel Lesaffre, Jean-Sebastlen >
_Chamillard et Denis Hernu (de g. a d.), trois des quatorze
; ‘agnculteurs associés a l'opération, aux cotés de Loic -

Anselin, ingénieur Isa Lille, quiva rejomdre l’entreprise,
devant les installations de biogaz, a gauche, et les serres

: _\de productlon de splrunne, a drmte

tries agroalimentaires, fonctionne
au-dela des objectifs. Cinq mois
aprés son démarrage, les asso-
ciés de Métha-Ternois envisagent
déja d’investir dans un deuxiéme
moteur, pour transformer le gaz en
électricité, ce qui les amenerait a
produire deux fois plus d'électricité
et de chaleur, mais aussi 8 multiplier
par deux leur surface de serres, leur
volume de bassin, et leur production
de spiruline.

Blandine Cailliez

| € Un produit qui

| € Exige du temps pour
a le vent en poupe. | se formz_ar et monter ;
Une activité trés ~ les dossiers. i
complémentaire | € Lourdeur
de la production | administrative.
i i A=
de biogaz. | - Des débouchés a

Une diversification
collective intéressante.

construire pourles
ventes en circuit court.
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